A NTES D E COMENZAR

Jamoén Ibérico 100% Bellota con pan de cristal y tomate
Torreznos, pan de cristaly salsa brava castiza

Chistorra de Arbizu a la brasa

Piparras fritas en tempura @0@6 BOADILLA

PINTXOS CALIENTES
PINTXOS FRIOS Rabo de toro en tosta 0@@

Huevo con su yema liquida, trufa y puré 60 @

c de patatas.

Y ' Mini de vaca madurada

aceituna y pepinillo) 4 900@

Steak tartar con mini gilda @@0@ i e OO
3388

Gilda XXL (anchoa, sardina, piparra,

, o Croquetas de jamoén ibérico (2 ud.)
At e signtrafcriies barca @@ Croquetas de cecina e idiazabal (2 ud.)

Carpadccio de picana madurada y
Foie @go Alcachofa a la plancha con parmesano

y jamon ibérico
Anchoa XXL Cantabra, pan brioche Q@O :
PE L Oreja a la plancha con mole, brava y @ @

pan brioche
Carpaccio de aguacate y ahumados 0@@0@ Bao de rejos con alioli de kimchi plancha @o@
CO @0

Creps de foie plancha con queso de cabra A
y cebolla caramelizada @o.

RACIONES PARRILLA

Pulpo gallego 250 g. a la brasa con @

) machaconas
Coca de puerro carbonara y trufa fresca 339 M B G e 0@

Rusa con huevo frito y-encurtidos
Raviolis de papada ibérica, salsa de eeg con teriyaki i
cebolla y yema de huevo c‘@ Burger defxuleta con pepinillo, o e@
Atun rojo balfego en tartar y caviar imperial a bgcon crujiente, salsa burger y pan
Cachopo con cecina, huevo poché y tartufato N brioche
: @@e Entrafa de vaca vieja, chimichurri y
Langostinos en tempura con brava de @0@ LSt TR
chili dulce

P b = I Lomo bajo de vaca vieja
eak tartar de vaca vieja
Al Al AL e G:FOZ RAPMIA 8 8 Lingote de bakalao con cebolletas Qo
P J confitadas y puré de patata (2 personas)
00 00

P OSTRES

Caneldn de carabineros Tex-Mex 0@

IMPRESCINDIBLES

Tarta de queso cremosa 0 0
Bravas como las hace la Mari @ Brownie en su nube 8 e
Burratd con salmorejo asado y pan de oe@ Tarta de manzana con helado de tatin 8
aceitunas negras Locura por chocolate y helado de @00@@
Piripiide solomillo de ternera oe frambuesa
Bikini de lomito ibérico y queso comté @ Tarta de zanahoria (como siempre) eoe
Milhojas de hojaldre invertido y crema @0 e

de limén

® © 0 C 0 0 9 00 O0O0E6

Setas = Crustaceo Molusco Pescado Gluten Lacteos Mostaza Sésamo Frutossecos  Soja Sulfitos Huevo Apio

DISPONEMOS DE PLATOS SIN GLUTEN, CONSULTE CON EL CAMARERO



